
SAGA ARENA

飲食関連 指定事業者リスト

2025年7月31日 改訂

株式会社SAGAサンシャインフォレスト



コンセプト

佐賀の食文化を味わう「ハレとケの日」企画

SAGAアリーナでは、飲食関連指定事業者の選考にあたり、
「ハレとケの日」企画を実施しました。

この取り組みは、特別感のある「ハレの日」メニューと、
日常的で温かみのある「ケの日」メニューを地元事業者が提供し、
来場者の皆さまに佐賀らしい食の魅力をお届けするものです。

お弁当・ケータリング・キッチンカーなどを通じて、地産地消の
推進や多様な食ニーズにお応えし、イベントの価値向上と持続可能な
食のネットワークづくりを目指しています。

ご利用上の注意点

ご利用にあたっては下記の流れとなります。

①ご検討内容のご相談

利用日程や数量、飲食物の種類、予算感などをアリーナ担当までご相談ください。

（例） 各日200個2日間で合計400個、100個ずつ２種類（和風・洋風）に分けたい、

予算は1個1000円以内、お茶も付けてほしい。ご希望の事業者等。

②ご相談内容から提案

ご相談内容をもとに、アリーナ担当より提案いたします。

③提案に対するご返答

提案内容に問題がなければ、アリーナ担当にご返答（お申込み）をいただき、

アリーナ担当者より関係する飲食事業者に発注いたします。

※発注数量等が直前まで確定しない場合は、あらかじめ予定数をお知らせいただき、

遅くとも催事1週間前までに確定数量をご連絡ください。

（例） 1ヶ月前…予定数100個 → 1週間前…確定数103個

④催事前の最終確認

最終確認として、お申込み内容の提供日時・場所・数量等の確認のご連絡をいたします。

催事当日は、トラブルを避ける為にご担当者により弁当等の受け取りをお願いします。

弁当箱等の回収は、原則事業者側で行いますので、飲食後はまとめておいてください。

⑤提供後の流れ

ご請求書を発行いたしますので、お振込みによりお支払いください。



TRUCK MARKET
お弁当 □ケータリング キッチンカー ロット数 20 ～ 150 個

コンセプト：
お母さんが安心して家族に食べてもらえる食事をコンセプトにお弁当やサンドイッチなどを販売。
コンビニ弁当とは違う手作りの味を、片手で気軽に楽しんでいただけるお食事になります。

スタッフの感想 ：
彩の美しさとコストパフォーマンスの良さが高い評価を得ています。野菜も多く、美味しく
提供していただいており、幅広い年齢層に喜ばれるのではないかと思います。カレーも絶品で、
キッチンカーでのご提供もいただけます。ホットミールからお弁当まで、豊富なメニューを
ご提案いただけます。

アレルギー対応可能



HOTDOG PicaPica
□お弁当 □ケータリング
キッチンカー

コンセプト：

スタッフの感想 ：

オリジナルバンズと自家製ソースを
使用したアメリカンでボリューム満点!!
蒸したパンを使い、
ふわふわ温かい状態で提供できます。

やわらかいパンとともに手軽に
佐賀らしさを届けていただけます。
リーズナブルな価格帯で彩も良く、
食べやすいので、スポーツ観戦や
会議をしながらの「ながら」食として、
おすすめします。

あい菜食堂
お弁当 □ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

スタッフの感想 ：

ロット数 30 ～ 100 個

地元野菜を使った料理を中心に、１日に
必要な350ｇの摂取をサポートできる
野菜弁当を販売しています。
健康や栄養バランスを考えた食事を
提供します。

低価格帯のお弁当商品が高い評価を
得ています。ボリュームがあり、
見た目が華やかなお弁当を
ご提供いただけます。
佐賀の食材で健康的なお食事の提供を
お求めの場合にはイチオシです。

おもてなし料理はかせ
お弁当 □ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

スタッフの感想 ：

ロット数 10 ～ 2000 個

そのシーンに合わせた四季折々の
料理と地元ならではの食材を生かし、
調理します。

価格設定が豊富で、器も楽しむことが
できるお弁当をご提供いただけます。
佐賀らしいおもてなしとして
お勧めできます。
ローストビーフが好評で、
スタッフ評価も高いお弁当を
ご提供いただいています。



輪瑠都
□お弁当 □ケータリング キッチンカー

スタッフの感想：
佐賀シシリアンを彩りよく、ボリュームたっぷりに
ご提供いただけます。満足感もたっぷりです。
キッチンカーで提供いただけるジェラートも絶品です。

アレルギー対応可能

こがんちゃ家
お弁当 ケータリング □キッチンカー

スタッフの感想：
ボリューム満点のガッツリお弁当が人気です。
佐賀県産の食材を上手く活用されたボリュームある
メニューが若い世代に大人気です。

アレルギー･糖質制限･ベジタリアン対応可能
ロット数 10 ～ 120 個

ユキチャンキッチン
お弁当 □ケータリング キッチンカー

コンセプト：
神埼紅ほっぺやイチゴさんなどを使用、地産地消を活かして
佐賀の魅力をお届けします。

アレルギー･カロリー管理･ベジタリアン対応可能
ロット数 10 ～ 300 個

スタッフの感想：
見た目も可愛く、女性やこどもさんに喜んでいただけると
思います。カロリーや栄養分を計算した「アスリート」弁当も
高評価です。

8bee
□お弁当 □ケータリング キッチンカー

コンセプト：
佐賀県産の素材を活かした唯一無二の「まーるいたい焼き」
「まーるいたい焼きサンド」は縁起物としても喜ばれます。

スタッフの感想：
ワンコインからのリーズナブルな価格でご提供いただけます。

楊柳亭
お弁当 □ケータリング □キッチンカー

スタッフの感想：
繊細で美しい盛り付けで価格以上の魅力ある
お弁当が人気です。お米にこだわる提供がリピーターを
呼んでおり、佐賀海苔弁当のおにぎりが好評です。

アレルギー･グルテンフリー･ベジタリアン･ハラル対応可能
ロット数 20 ～ 500 個

Café Rob 佐賀店
□お弁当 □ケータリング キッチンカー

コンセプト：
国内小麦にこだわり、専用の銅板で焼き上げるパンケーキは
ふわしゅわでとっても美味しい!!
嬉野茶を使った「嬉野和パンどら」やいちごさんを使用した
「いちごのパンどら」が人気です。

ロット数 30 ～ 100 個

スタッフの感想：
実店舗も大変人気であるため、イベント時に食べることができる
のはお得な印象です。



レストランシャトー文雅
お弁当 □ケータリング □キッチンカー ロット数 10  ～100 個
コンセプト：

日本人の舌に合うフランス料理をコンセプトにフレンチの枠にとらわれず、
地元の良い食材を仕入れ提供しています。

スタッフの感想：
佐賀牛のお肉を使った美味しいカレー弁当が人気です。
あたたかくても、冷めても美味しく、流石カレーの名店です。

ヒライ 鳥栖インター店
お弁当 □ケータリング □キッチンカー

コンセプト：
食を通じて人々に幸せと健康をもたらすことを目指しています。

スタッフの感想：
価格もボリュームもバリエーションが多く、値頃感もあります。
無料サービスのオリジナル折り掛けのご提案もいただけます。

アレルギー対応可能
税込み10,800円以上 ～ 8,000個

LEGGO FOOD(s)
お弁当 ケータリング キッチンカー ロット数 10 ～ 100 個

コンセプト：
オーダーを反映しながら、佐賀らしさ、自店らしさをしっかりとPRできる
メニュー構成を心がけております。

スタッフの感想：
彩りが美しく、性別や世代を問わず、楽しく召し上がっていただける
工夫があります。

アレルギー対応可能

よつばパン
お弁当 ケータリング キッチンカー ロット数 10 ～ 50 個

コンセプト：
全てのパンに佐賀県産小麦粉を使い、あんこ・クリーム・カレーなどの
フィリングは手作りにこだわっています。

スタッフの感想：
佐賀県産の小麦を使ったやわらかく優しいパンは根強い人気です。

アレルギー対応可能

Jammin
□お弁当 ケータリング キッチンカー ロット数 50  ～200 個
アピールポイント：

開店より32年目の多国籍料理を手掛けるキッチンカーです。

スタッフの感想：
フルーティ―でスパイシーなカレーが高評価です。

割烹旅館 ひさご
お弁当 □ケータリング □キッチンカー
コンセプト：

佐賀牛や伊万里牛を秘伝のタレやソースで調理し、唯一無二の
仕上がりになっております。創業100年を迎える伊万里で一番古い飲食店です。

スタッフの感想：
少しお高めの設定ですが、ステーキ肉は価格以上に好評です。
佐賀のおもてなしのお食事としておすすめです。

麺やTAO
お弁当 ケータリング □キッチンカー ロット数 50 ～ 100 個

アピールポイント：
麹を使った添加物や化学調味料を使用しない唯一無二の麺料理です。

スタッフの感想：
佐賀の食材を活用したお食事は細やかな工夫で、より美味しくなっています。

カロリー管理対応可能

ホテルニューオータニ佐賀
□お弁当 ケータリング □キッチンカー ロット数 10 ～ 200 個

アピールポイント：
ホテルだからこその洗練された和･洋･中のお料理の提供が可能です。

スタッフの感想：
佐賀県産の食材を使用したケータリングは目の前で調理も可能で、
品質や食べやすさにこだわった提供も好評です。

ベジタリアン対応可能



クッキングセンター佐賀
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

栄養バランスのとれたおいしいお弁当。
昭和40年創業以来、旬の食材を
使用したお弁当を提供してきました。

スタッフの感想：

ボリューム満点で、味付けも良いです。

ロット数 10 ～ 1000 個

お届け料理 雅叙苑
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

人を想う美しい心を料理に込めて
お届けします。

スタッフの感想：

ひとつひとつ丁寧で、彩も豊かで、
見た目にも美しく食べやすいです。

ロット数 5 ～ 500 個
アレルギー対応可能

北村商店
□お弁当
□ケータリング
キッチンカー

アピールポイント：

佐賀県産若鶏肉の唐揚げは
秘伝のタレ仕込みでイチオシです。
焼きそばは白石産の
玉ねぎやキャベツを使用しています。

佐賀食材を美味しく工夫して
提供いただけます。

ロット数 50 ～ 300 個
アレルギー対応可能

スタッフの感想：

中央軒
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

アピールポイント：

創業明治25年、駅弁やアレンジ商品を
お客様に合わせて対応できます。

お手頃な価格帯から佐賀県産の食材を
しっかりお使いいただいています。

ロット数 50 ～ 3000 個

アレルギー対応可能

スタッフの感想：

ミルン牧場
□お弁当
ケータリング
キッチンカー

コンセプト：
牛乳本来の自然の美味しさを
皆様へお届けします。

デザートの部門で人気が
定着しています。

ロット数 20 ～ 1500 個

スタッフの感想：

deeer
□お弁当
ケータリング
キッチンカー

アピールポイント：

イノシシバーガーをはじめ
食肉卸の強みを生かした
お肉メニューが好評です。

スタッフの感想：
彩りが美しいです。
ローストビーフバーガーが人気です。

CENTRAL BEEF
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

Farm to Table 牧場から食卓まで
幸せな食卓にお肉を届けます。

スタッフの感想：

佐賀らしさがあり、
価格のバリエーションも豊富です。

ロット数 10 ～ 150 個

おか弁
お弁当
 ケータリング
キッチンカー

アピールポイント：

佐賀県産食材を使用し、和食を
中心とした料理を提供できます。
会議用のお弁当などにも
対応することができます。

スタッフの感想：
バリエーションが多く、
バランスが良いです。

ロット数 10 ～ 500 個

仕出し弁当 きぶん
お弁当
ケータリング
□キッチンカー

アピールポイント：

四季折々の食材を生かした
見た目もお楽しみいただける
料理を提供しております。

高級感あるお弁当で、学会等にお勧め。
お値段以上の価値があります。

ロット数 10 ～ 500 個
アレルギー対応可能

スタッフの感想：

EBISU
お弁当
ケータリング
□キッチンカー

アピールポイント：
低価格からステーキ弁当まで幅広く
対応できます。
お肉やハンバーグを中心に
おいしいお肉料理が提供できます。

スタッフの感想：
リーズナブルで
ボリュームもあります。

ロット数 20 ～ 300 個



CAFE RETORO
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

「美と健康は食事から」を
コンセプトにオーガニック食品から
栄養面を意識したお食事を
提供しています。

スタッフの感想：
食べやすいサイズなど、
細かい心遣いを感じられます。

ロット数 10 ～ 100 個

だんご庵 季彩
□お弁当
ケータリング
キッチンカー

コンセプト：
佐賀県米を使用した串だんごなど
地産地消を生かした
季節の和菓子が提供できます。

スタッフの感想：
見た目の可愛さもお勧めです。

ロット数 10 ～ 200 個
アレルギー・糖質/カロリー管理
グルテンフリーの対応可能

イル ソリッソ / cosa
□お弁当
ケータリング
□キッチンカー

アピールポイント：
1998年にオープンし、
佐賀県産にこだわった料理を
提供できます。
cosaではパンやスイーツ等を
お届けすることが可能です。

佐賀食材を美味しく工夫して
提供いただけます。

BAL TAPAS
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

佐賀食材にこだわり、食事を通して
「佐賀の魅力」を発信したいと
思っています。

佐賀食材にこだわった
シシリアンライスが楽しめます。

ロット数 15 ～ 50 個

アレルギー対応可能

スタッフの感想：

La Pause
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

地産地消をコンセプトに
佐賀県産の食材選びを行っています。

ロット数 5 ～ 200 個

food factory flex
お弁当
ケータリング
□キッチンカー

アピールポイント：

30０人規模のホットミールの対応や
面前での握り寿司,電磁調理委対応も
承ります。

スタッフの感想：
彩が良くボリューム感があります。
佐賀らしい魅力を感じさせます。

SUIVIE
□お弁当
ケータリング
キッチンカー

スタッフの感想：
ボリュームがあり、温かいお食事の
提供ができます。

A-kitchen
お弁当
ケータリング
キッチンカー

コンセプト：

佐賀県産にこだわった料理は
県内の方だけでなく県外の方にも
味わっていただきたいです。

スタッフの感想：

彩りのあるお弁当から新名物に期待！
シシリアンライスの進化系も
ご提供できます。

ロット数 50 ～ 500 個

さがんれすとらん志乃 県庁店

お弁当
ケータリング
キッチンカー

アピールポイント：

佐賀の誇る農産、畜産、海産物の
トップランナーの生産者との
コラボレーションが可能となります。

肉と野菜のバランスがとても良いです。

ロット数 10 ～ 50 個
アレルギー･ベジタリアン対応可能

スタッフの感想：

ドライブイン鳥 佐賀店
お弁当
□ケータリング
□キッチンカー

コンセプト：

新鮮な朝引きの「ありたどり」を
使用した鳥料理専門店になります。

スタッフの感想：
人気の「鳥めし」は
ぜひ召し上がっていただきたいです。

ロット数 30 ～ 150 個

アレルギー･糖質/カロリー管理
グルテンフリー･ベジタリアン対応可能

スタッフの感想：

ロット数 20 ～ 300 個

アレルギー対応可能



□お弁当
ケータリング
□キッチンカー
スタッフの感想：

中華を頼むならここ!!
冷めても美味しい工夫が魅力です。

Reve kitchen
お弁当
□ケータリング
キッチンカー

コンセプト：

こどもから大人の方まで
食べていただける野菜をたくさん
使った栄養満点弁当。

スタッフの感想：
彩が良く、お米･肉･野菜を
バランス良く食べられるお弁当です。
可愛らしい盛り付けで楽しみながら
お食事ができます。

ロット数 要相談、最大 60 個
ベジタリアン対応可能

ガーデンテラス佐賀

広重屋

お弁当

ロット数 50個～350個

【アピールポイント】
香りや口どけの良い初摘みの佐賀海
苔だけを使用したこだわりの巻き寿
司のお弁当です。

だるま寿司

お弁当

ロット数 50個～100個

【アピールポイント】
佐賀県白石町の食材を余すことなく
使った地場寿司は他店では味わえな
いオリジナルです。魚が苦手な方で
も美味しく召し上がっていただける
地産地消の野菜寿司も人気です。

佐賀 一番乗り

お弁当
キッチンカー

ロット数 20個～150個

【アピールポイント】
佐賀県唯一の海苔弁を主軸としたお
店です。佐賀市の地産地消の認定を
受けており、佐賀県産にこだわった
商品を販売しています。

【その他】
アレルギー対応可、

菊前寿司

お弁当

ロット数 5個～200個

【アピールポイント】
創業以来「新鮮」「安心」「安全」
を基本に、美味しい料理、鮮度への
こだわり、地元食材へのこだわり、
料理品質へのこだわりをもってご提
供しています。

麺工房こうき

キッチンカー

ロット数 －

【アピールポイント】
地域の賑わいづくりに努め地産地消
の商品づくりに取り組んでいます。
佐賀県産小麦を使用した自家製麺の
うどんや、佐賀県有明鶏のチキン南
蛮が人気です。

ドライブイン 館

ケータリング
その他（スイーツ）

ロット数 50個～200個

【アピールポイント】
地元白石町産の小麦と地元の新鮮な
卵を使ったここだけの味をご堪能く
ださい。

三平寿し

お弁当

ロット数 10個～50個

【アピールポイント】
佐賀牛を使った牛しぐれや、ロース
トビーフなど、佐賀のすぐれた食材
をお召し上がりください。

【その他】
アレルギー対応可

べんがら

ケータリング

ロット数 －

【アピールポイント】
佐賀県白石町特産のレンコンや玉ね
ぎを使用したコロッケ・メンチカツ
を中心に、地元野菜やお魚のお惣菜
も昔からの懐かしい味付けで仕上げ
ております。


